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Zatacznik nr 1 Opis przedmiotu zamdwienia do postepowania nr Nutri 22/2025

Piecze¢ Wykonawcy

Analiza poréwnawcza prob.

ANALIZA POROWNAWCZA
Wszystkie dodatkowe komponenty produktu zapewni Wykonawca.
llos¢ produktow:

e 2 produkty wytrawne jako prdoba badana + 2 produkty odniesienia
e 2 produkty stodkie jako préoba badana + 2 produkty odniesienia
o 4 koktajle biatkowe w proszku do przygotowania w mleku krowim lub roslinnym + 4 produkty odniesienia

Realizacja obejmuije:
e przygotowanie formularzy
e rekrutacje respondentéw (20/badanie)
e organizacje sesji i wykonanie badan
e statystyczng analize danych
e raport w jezyku polskim, w wersji elektronicznej (format Power Point)

e liczba sesji 1/produkt

Analiza sensoryczna poréwnawcza wykonana w oparciu o norme wg ISO 4121:2003 w skali 5-punktowe].

Skala punktowa ‘ Stowna ocena jakosci
5 jakos¢ bardzo dobra
Stowna skala oceny 4 jakos¢ dobra
jakosci 3 jako$¢ dostateczna
2 jakos$c¢ niedostateczna
1 jakosc¢ zta

Projekt ,,Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatéw bialek roslin straczkowych
do form uzytecznych w przemysle spozywczym, ze szczegélnym uwzglednieniem analogéw miesa i serow”, Umowa nr:
NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH zywienie w $wietle wyzwan poprawy
dobrostanu spoleczenistwa oraz zmian klimatu
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WYNIKI
Lp. Cecha Probka 1 Probka 2
sensoryczna
1
2
3
4
5 Ocena ogodlna

Czas realizacji - dwa tygodnie od dostarczenia materiatu.

NUTRITECH [®)

Czytelny podpis i piecze¢ Wykonawcy

Projekt ,,Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatow bialek roslin straczkowych
do form uzytecznych w przemysle spozywczym, ze szczeg6lnym uwzglednieniem analogéw miesa i serow”, Umowa nr:
NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH zywienie w $wietle wyzwan poprawy

dobrostanu spoleczenistwa oraz zmian klimatu
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