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Zatacznik nr 1 Opis przedmiotu zamdwienia do postepowania nr Nutri 23/2025

Piecze¢ Wykonawcy

Analiza hedoniczna prob.

Analiza hedoniczna (5 badan):
2 badania produkty wytrawne,

2 badania produkty stodkie
1 badanie koktajli (4 warianty)

Ocena poréwnawcza produktéw pod wzgledem akceptowalnosci przez konsumentéw ze wskazaniem wad i zalet
poszczegdlnych produktow. Wybdr najbardziej preferowanej prébki sposrdd testowanych.

Zatozenia:

Wielkos¢ préoby: N=60.

Prezentacja prébek bez znajomosci marek ,test Slepy”.

Kwestionariusz oceny (do 20 pyt. zamknietych), w tym np.:
o Ocena akceptowalnosci produktu (ocena ogdlna) w 7-stopniowej skali hedonicznej
o  Ocena pozostatych cech ustalonych z Klientem w 7-stopniowej skali hedonicznej

o Ocena wybranych cech w skali JAR (Just-about-right), wskazujacej ewentualny kierunek
modyfikacji cechy (np. ocena intensywnosci smaku stonego w kategoriach za stony/za mato stony)

o Ocena intencji zakupu w skali 5-stopniowe;j
o 2 pytania otwarte (co odpowiada i co nie odpowiada w badanym produkcie)
o Szeregowanie prébek, wybdr prébki bardziej preferowane;j

Panel konsumentéw:

Uzytkownicy danej kategorii produktowe
Konsumenci w wieku — do ustalenia
Wyksztatcenie — do ustalenia
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Aktywni zawodowo
o Mieszkancy miast pow. 25tys. Mieszkarncow
Realizacja obejmuje:

o przygotowanie formularzy

Projekt ,,Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatow bialek roslin straczkowych
do form uzytecznych w przemysle spozywczym, ze szczegélnym uwzglednieniem analogéw miesa i serow”, Umowa nr:
NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH zywienie w $wietle wyzwan poprawy
dobrostanu spoleczenistwa oraz zmian klimatu
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o rekrutacje respondentéw wg wymagan Zleceniodawcy

0 organizacje sesji i wykonanie badan

o statystyczng analize danych

o raport w jezyku polskim, w wersji elektronicznej (format Power Point)

Czas realizacji zamowienia do 2 miesiecy od dostarczenia materiatu.

Czytelny podpis i piecze¢ Wykonawcy
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