
   

 

 

 

 

 

 

Projekt „Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatów białek roślin strączkowych 

do form użytecznych w przemyśle spożywczym, ze szczególnym uwzględnieniem analogów mięsa i serów”, Umowa nr: 

NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH żywienie w świetle wyzwań poprawy 

dobrostanu społeczeństwa oraz zmian klimatu 

 

 

Łódź, dnia 20.03.2025 

 

Protokół z otwarcia ofert 
Komisja w składzie: Krzysztof Makowski i Marta Skorzepa dokonała otwarcia ofert w ramach postępowania o 

udzielenie zamówienia publicznego w ramach projektu pn. „Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji 

bezglutenowych izolatów białek roślin strączkowych do form użytecznych w przemyśle spożywczym, ze 

szczególnym uwzględnieniem analogów mięsa i serów”, Dostawa pomp perystaltycznych  Nutri 20/2025 

Stwierdza się iż w ramach postępowania wpłynęła jedna oferta: 

 

1. Verder Polska sp. z o.o. 

Ul. Porcelanowa 23 

40-246 Katowice 

Kwota oferty: 29 300,00 zł netto 

 

Więcej ofert nie wpłynęło. 

 

Ofertę sprawdzono pod względem formalnym oraz merytorycznym i stwierdzono, że nie podlega wykluczeniu.  

W związku z powyższym postępowanie wygrała firma Verder Polska sp. z o.o. 

 

 


