
   

 

 

 

 

 

 

Projekt „Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatów białek roślin strączkowych 

do form użytecznych w przemyśle spożywczym, ze szczególnym uwzględnieniem analogów mięsa i serów”, Umowa nr: 

NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH żywienie w świetle wyzwań poprawy 

dobrostanu społeczeństwa oraz zmian klimatu 

 

 

Dnia 07.02.2025 w ramach postępowania nr Nutri 19/2025 wpłynęły pytania: 

 

1. Czy opis przedmiotu zamówienia odnosi się również do opracowania receptur? Jeżeli tak, 

proszę o wskazanie warunku brzegowego. Czy będzie to cena, użyte surowce, gramatura? 

 

ODP: Tak. Warunkiem jest wykorzystanie jako bazy białkowej dostarczonej przez 

Zleceniodawcę. 

 

2. Czy koktajle białkowe wchodzą w zakres opracowania przez Wykonawcę? 

 

ODP: Nie. Zostaną dostarczone w formie proszku z przepisem przygotowania koktajlu. 

 

3. Czy analiza sensoryczno-porównawcza może zostać zlecona do laboratorium zewnętrznego? 

Czy powinna być wykonana przez Wykonawcę zadania? 

 

ODP: Może zostać zlecona do laboratorium zewnętrznego. 

 

 


