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Zatacznik nr 1 Opis przedmiotu zamodwienia do postepowania nr Nutri 6/2024

Piecze¢ Wykonawcy

Liofilizator — dostawa z montazem i uruchomieniem oraz instruktazem pracownikow (todz)

Producent

Specyfikacja liofilizatora:

wydajnos¢ liofilizatora: nie mniej 110 kg wsadu/cykl

wymrazanie wody liofilizatora: nie mniej niz 100 kg/cykI

moc uktadu chtodzenia dla cyklu liofilizacji przy temperaturze -35°C: nie mniej niz 10,5 kW;
pobdr mocy w trakcie cyklu liofilizacji przy temperaturze -35°C: nie wiecej niz 11,0 kW,
mozliwos¢ procesu liofilizacji w zakresie temperatur odparowania -50°C ~ -30°C
wykonanie w wersji do liofilizacji substancji i oparéw gazow palnych (etanol) ;

minimalna zdolno$¢ wymrozenia lodu nie gorsza niz 11kg/h;

co najmniej 12 niezaleznych poétek;

co najmniej 1 x wziernik umozliwiajgcy obserwacje pracy liofilizatora i proceséw zachodzacych podczas
liofilizacji na kazdej z potek,

kontrola temperatury kazdej pétki niezaleznie;

utrzymanie temperatury pétek za pomocg czynnika chtodniczego (chtodzenie i grzanie) oraz dodatkowo
mozliwos¢ ogrzewania potek grzatkami elektrycznymi;

nasadki do naczyn zewnetrznych z produktem do liofilizacji (bez kontroli temperatury produktu),
pozwalajgce na zamrozenie ptynnego produktu w odpowiednio matych gabarytach pozwalajgcych na
szybki i doktadny proces liofilizacji

elektronicznie sterowana pompa prézniowa;
co najmniej jednopunktowa regulacja podcisnienia w komorze liofilizatora;
mozliwo$¢é zmiany podcisnienia podczas pracy;

modutowy system sterowania oparty na niezaleznych modutach sterujgcych dla kazdego parametru z
osobna;
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o mozliwosc recznego sterowania parametrami kazdego modutu z pominieciem uktadu automatycznego
sterowania (praca w trybie awaryjnym przy awarii ktéregos ze sterownikéw lub ich modutéwy);

e co najmniej jedna komora liofilizacyjna;

e mozliwosci prowadzenia kilku proceséw (zamrazanie / liofilizacja / przechowywanie / rozmrazanie) w
kolejnych etapach liofilizacji, zaczynajgcych sie po zakoriczeniu poprzedniego;

® wymrazacz pary o pojemnosci co najmniej 120 kg lodu dla grubosci lodu nie wiekszej niz 3 mm;

e wymrazacz pary lodu rozmrazany goragcym gazem;

e mozliwos$¢ rozmrazania wymrazacza pary podczas procesu liofilizacji (oddzielna komora wymrazacza);
e wymrazacz pary o budowie bloku lamelowego;

e 1 komplet tac do liofilizatora — min. 12 sztuk, pojemno$¢ tacy pozwalajgca na zatadowanie co najmniej
15 dm3 produktu na kazdg poétke,

o petna dokumentacja w jezyku polskim;

e instruktaz personelu na miejscu instalacji;

e przegladanie i zapisywanie danych i parametréw na komputerze;

e system powiadamiania o pracy urzadzenia i awariach jako wiadomosci PUSH oraz e-mail;
e czynnik chtodniczy jednorodny jednosktadnikowy lub wielosktadnikowy;

e elementy majgce kontakt z produktem wykonane ze stali AISI 316

e budowa urzadzenia kompaktowa z mozliwoscig przemieszczania sie (wtasne kotka lub do transportu za
pomocg podnosnika widtowego

e Liofilizator wyposazony komputer przenosny umozliwiajacy akwizycji i analizy danych i monitoringu
parametréw zaréwno po stronie towaru, jak i instalacji chtfodniczej o parametrach nie gorszych.
Komputer o parametrach nie gorszych niz procesor Intel Core i7 z taktowaniem 3,6 GHz / 4,9 GHz,
liczba rdzeni/watkéw 10/16; pamie¢ RAM DDR5 24GB; dysk SSD nie mniejszy niz 100 GB, przekatna
ekranu w zakresie 13-15 cali o rozdzielczosci 2560 x 1600, matryca matowa 90 Hz, jasnos$¢ 300 cd/m2;
podswietlana klawiatura, touchpad; porty: 1 x Czytnik kart pamieci microSD, 1 x DC-in (wejscie
zasilania), 1 x HDMI 2.0, 1 x USB Type-C (z Thunderbolt 4), 1 x Wyjscie stuchawkowe/wejscie
mikrofonowe, 2 x USB 3.2 Gen. 1, wbudowana karta sieciowa, wbudowany mikrofon, gtosniki i
kamera, modut wifi 5 generacji i bluetooth,, czytnik linii papilarnych. Obudowa: aluminium. Gwarancja
36 miesiecy. Oprogramowanie: Windows 11, pakiet Microsoft Office 365 Business, program
antywirusowy — licencje na min. 5 lat.
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Wyposazenie dodatkowe:

1. 1 sztuka - wdzek do zatadunku i roztadunku pétek z wsadem do liofilizatora o pojemnosci réwnej
ilosci maksymalnej liczbie potek mieszczacej sie w urzadzeniu. Wykonanie nie gorsze niz stal AlSI
304

2. 1 komplet uszczelniajgcych wktadek silikonowych do tac umozliwiajacych liofilizacje produktéw
ciektych —min. 12 szt.

3. Naczynie zewnetrzne o pojemnosci 500 mL 1 szt. do nasadek z produktem do liofilizacji (bez
kontroli temperatury produktu), pozwalajgce na zamrozenie ptynnego produktu w odpowiednio
matych gabarytach pozwalajgcych na szybki i doktadny proces liofilizacji.

Czas realizacji zamoéwienia do 35 tygodhni.

Dostawa, roztadunek, uruchomienie oraz instruktaz w miejscu docelowym po stronie Wykonawcy.
Lokalizacja : £tédz.

1. Oswiadczamy, ze oferowany przedmiot zamdwienia spetnia wszystkie wymagania zamawiajgcego
opisane w Zatgczniku nr 1 Opis przedmiotu zamowienia do postepowania nr Nutri 6/2024

2. Oswiadczamy, ze oferowany - powyzej wyspecyfikowany - sprzet jest kompletny i bedzie po podpisaniu
umowy gotéw do pracy, bez zadnych dodatkowych zakupow i inwestycji.

3. Oswiadczamy, ze zaoferowane przez nas urzadzenie posiada znak zgodnosci CE.

4. Oswiadczamy, ze wraz z przedmiotem zamdwienia dostarczymy dokumentacje DTR oraz wszelkie
niezbedne dokumenty do zgodnej z obowigzujgcym prawem eksploatacji urzagdzenia.

Czytelny podpis i piecze¢ Wykonawcy
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