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Dnia 01.02.2024 wplynely pytania do postepowania nr Nutri 4/2024. Ponizej wraz z odpowiedziami:

1. ,,;moc uktadu chtodzenia dla cyklu liofilizacji przy temperaturze -35°C: nie mniej niz 10,5 kW” — prosze o
doprecyzowanie, czy to jest moc tylko uktadu chlodzenia, czy moc poboru pradu calego urzadzenia? Dodatkowo: czy akurat
w tej temperaturze ma by¢ taka moc, czy chodzi o moc ogotem, umozliwiajaca osiagniecie tej temperatury?

ODPOWIEDZ: Jest to moc tylko ukladu chlodzenia. Warto$¢ mocy dla temperatury -35°C

2. ,,mozliwos¢ procesu liofilizacji w zakresie temperatur odparowania -70°C ~ -30°C” — czy to oznacza, ze
urzadzenie powinno schodzi¢ do temperatury -70°C, czy tez moze osigga¢ wyzsza temperature, np. -50°C, i to wciaz bedzie
oznacza¢ spetienie przedmiotowego kryterium?

Urzadzenie ze wzgledu na charakterystyke materialéw wsadowych musi osiggaé¢ wartosé -70°C.

3. ».wykonanie w wersji do liofilizacji substancji i oparéw gazow palnych (etanol)” — czy dobrze rozumiemy, ze
odprowadzenie substancji fatwopalnych po wyjsciu z liofilizatora nie jest objete wykonaniem po naszej stronie?

ODPOWIEDZ: Tak. Odprowadzenie par po usunieciu ich przez pompe z liofilizatora jest po stronie Zamawiajacego.

4. ,,utrzymanie temperatury potek za pomoca czynnika chtodniczego (chtodzenie i grzanie) oraz dodatkowo
mozliwo$¢ ogrzewania potek grzatkami elektrycznymi” — nie wolno wykorzystywac grzalki elektryczne w poétkach jesli
planujecie Panstwo liofilizowa¢ substancje tatwopalne. Prosz¢ o doprecyzowanie, jaki jest cel tego punktu, skoro bedziemy
regulowac¢ temperature potek niezaleznie i bez grzatek elektrycznych w srodku komory.

ODPOWIEDZ: Grzalki elektryczne s elementem dodatkowym i wspomagajacym. Gléwny system grzania przez
czynnik.

Substancje latwopalne sg tylko jednym z gamy produktow o najbardziej wymagajacych parametrach procesowych

sposréd liofilizowanych przez Zamawiajacego.

5. ,modutowy system sterowania oparty na niezaleznych modutach sterujacych dla kazdego parametru z osobna” —
chodzi o system sterowania oparty o Siemens PLC, czy tez o system, ktory umozliwia sterowanie osobno kazdym modutem
w trakcie procesu?

ODPOWIEDZ: System modulowy na sterownikach z wlasnym oprogramowaniem.

6. ,wymrazacz pary o pojemnosci co najmniej 120 kg lodu dla grubosci lodu nie wigkszej niz 3 mm” — czy jest
konieczne uzycie skraplacza lamelowego i czy ten wymog co do 3 mm jest krytyczny? W jaki sposob zamierzacie Panstwo
kontrolowa¢ spetienie tego parametru?

ODPOWIEDZ: Skraplacz lamelowy jest wymagany ze wzgledu na efektywno$é pracy. Parametr deklarowany przez

producenta w dokumentacji technicznej.

Projekt ,,Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatow bialek roslin straczkowych
do form uzytecznych w przemysle spozywczym, ze szczegélnym uwzglednieniem analogéw miesa i serow”, Umowa nr:
NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH zywienie w $wietle wyzwan poprawy
dobrostanu spoleczenistwa oraz zmian klimatu
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7. ,,mozliwo$¢ demontazu potek” — z czego wynika potrzeba demontazu potek?

ODPOWIEDZ: Niescistos¢ sformulowania — Zamawiajacy jako p6tki do demontazu mial na mysli naczynia (tace) na

materiat do liofilizowany.

8. .elementy majace kontakt z produktem wykonane ze stali AISI 316” — zwyczajowo tacki majace stycznos¢ z
produktem w branzy spozywczej wykonuje si¢ ze stali AISI 304. Czy jestescie Panstwo pewni, ze chodzi doktadnie o AISI
316 roéwniez dla tacek? Czy komora liofilizatora oraz poétki, jako nie majace stycznosci z produktem bezposrednio, moga
by¢ wykonane ze stali AISI 304?

ODPOWIEDZ: Tak, ze wzgledu na charakter materiatu komora, p6lki, tace w wykonaniu AISI 316.
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