
   

 

 

 

 

 

 

Projekt „Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatów białek roślin strączkowych 

do form użytecznych w przemyśle spożywczym, ze szczególnym uwzględnieniem analogów mięsa i serów”, Umowa nr: 

NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH żywienie w świetle wyzwań poprawy 

dobrostanu społeczeństwa oraz zmian klimatu 

 

 

Łódź 04.12.2023 
 
Dnia 01.12.2023 do postępowania Nutri 3/2023 wpłynęły następujące pytania do Części nr 16: 

1. Poz. 44 - Czy wyrażą Państwo zgodę na zaproponowanie sodu wodorotlenku w postaci mikrogranulek?  
2. Poz. 45 - Czy wyrażą Państwo zgodę na zaproponowanie glukozy krystalicznej w czystości spożywczej? 
3. Poz. 53 - Czy wyrażą Państwo zgodę na zaproponowanie l-seryny o czystości 98,5-101,0% ? 
4. Poz. 55 - Czy wyrażą Państwo zgodę na zaproponowanie kwasu siarkowego 95% w op. 5l ? Ilość 

opakowań zostałaby wtedy zmieniona na 10 szt. 

Zamawiający udziela następujących odpowiedzi: 

1. Zamawiający wyraża zgodę 
2. Zamawiający wyraża zgodę 
3. Zamawiający wyraża zgodę 
4. Zamawiający wyraża zgodę 

W związku z powyższym Zamawiający wydłuża termin składania Ofert do dnia 05.12.2023 do godziny 16:00 

 
 


