
   

 

 

 

 

 

 

Projekt „Opracowanie innowacyjnej technologii strukturyzacji bezglutenowych izolatów białek roślin strączkowych 

do form użytecznych w przemyśle spożywczym, ze szczególnym uwzględnieniem analogów mięsa i serów”, Umowa nr: 

NUTRITECH1/000X/2022, z dnia 11.09.2023, w ramach I konkursu NUTRITECH żywienie w świetle wyzwań poprawy 

dobrostanu społeczeństwa oraz zmian klimatu 

 

 

Łódź 04.12.2023 
 
Dnia 04.12.2023 do postępowania Nutri 3/2023 wpłynęły następujące pytania do Części nr 16: 

Poz. 41 - W związku z tym, że w ofercie producenta płynu Neodisher Z (Dr. Weigert) nie występuje op. 
10l (dostępne są 5l i 20l), jak również w przypadku produktu równoważnego - płynu ProCare 30P marki 
Miele dostępne są op. 5l, czy Zamawiający wyrazi zgodę na zaproponowanie op. 5l ? 

 

Zamawiający udziela następujących odpowiedzi: 

Zamawiający wyraża zgodę 

 
 


